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L
ESTADO DE GOIAS
AGENCIA GOIANA DE ASSISTENCIA TECNICA, EXTENSAO RURAL E PESQUISA AGROPECUARIA
CENTRO DE TECNOLOGIA E CAPACITACAO DA EMATER

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Constitui objeto da presente licitacio a CONCESSAO DE USO DE ESPACO FISICO PARA

EXPLORACAO DE SERVICOS DE RESTAURANTE E LANCHONETE, parcialmente equipado, envolvendo o preparo
e fornecimento de refeicdes por quilo e venda de lanches, em espaco fisico préprio existente nas
dependéncias do Centro de Tecnologia e Capacitacdo (CENTRER) da Agéncia Goiana de Assisténcia Técnica,
Extensdo Rural e Pesquisa Agropecudria (EMATER).

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. Tendo em vista que a CEDENTE dispde de um espaco fisico de 384,48 m? para restaurante,

conforme projeto abaixo, e baseados no fundamento dos principios da eficiéncia e da economicidade, optou-
se pela concessao do espaco, uma vez que a transferéncia da administracao para terceiros implica na reducao
de custos diretos e indiretos e de uso de pessoal (préprio ou terceirizado), garantindo qualidade e quantidade
nos produtos oferecidos, bem como um melhor atendimento aos servidores e demais usudrios. Ressalta-se
ainda que o érgdo consta hoje com cerca de 220 servidores e colaboradores alocados em sua sede, sem levar
em conta o fluxo de servidores de outras regionais, visitantes e eventos realizados no espaco da CEDENTE;

2.2. Dentre suas vdarias atividades, a EMATER desenvolve ag¢Ges na area de capacitacdo e

treinamento de produtores rurais, pesquisadores, técnicos e estudantes. O CENTRER é uma unidade de apoio
gue possibilita a concretizacdo dessas capacitacdes e treinamentos, disponibilizando acomodacdes, salas de
aula, sala de reunido, auditdrio, refeitdrio e area de convivéncia com campo de futebol e churrasqueira;

2.3. O CENTRER dispGe de espaco apropriado para instalacdo e execucdo de restaurante junto

com a lanchonete, composto por cozinha, copa suja, almoxarifado, camara fria, sanitarios e refeitorio,
conforme planta abaixo:

1/21



16/05/2023, 15:33 SEI/GOVERNADORIA - 47429101 - Termo de Referéncia

e < xll < N OpoOopopagp4d o r
gpnpogbggoapap
X o0 pDoa0opooOopgpop [0}
S gogpogpapbgp
Lo |99 ! OopOoOpoOopEpaog@oop O
) A goopooapaon
| a ] o1
J ] -
—_— e/ || fmecene X

RRRRRR

g\\H &
g )
ih===d fy
3 £
177 el e
u A
¥ AN
3
| “
8
X -
P
— ¥
noooo
100 g
boooao
ooooa
100¢ oooo
0000 goooooooo
booo
oooooooo
ooa
oooooooo
hooo BhEi
oooao
1oac
ooooooao
i

METRAGEM

REFEITORIO 181,43
COZINHA/PREPARO 62,09
ENTREGA DE ALIMENTO 21,44
COPA SUJA 10,17
CIRCULACAO 12,22
ALMOXARIFADO 56,77
RECEBIMENTO DE MERCADORIAS 12,12
CAMARA FRIA 11,6
ESCANINHO E W.C. FEMININO 8,46
ESCANINHO E W.C. MASCULINO 8,18

TOTAL 384,48

3. MODALIDADE DA LICITACAO
3.1. A presente licitagdo serd na modalidade “PREGAO PRESENCIAL”, e terd por base a Lei n.2

10.520/2002; Decreto n2 10.024/2019, Lei Complementar n.2 123/2006, aplicando-se, subsidiariamente, as
normas da Lei n.2 8.666/93 e suas alteracdes, Lei Estadual n.2 17.928/2012, na Lei Complementar n.2
117/2015, Decretos Estaduais n.2 7.466/2011 e 9.666/2020 e suas posteriores alteracdes e demais normas
vigentes a matéria;

Decreto 10.024/2019:

Art. 1° Este Decreto regulamenta a licitagdo, na modalidade de pregéo,
na forma eletrbnica, para a aquisicdo de bens e a contratagdo de
servigos comuns, incluidos os servigos comuns de engenharia, e dispde
sobre o0 uso da dispensa eletrénica, no ambito da administracéo publica
federal.

§ 4° Sera admitida, excepcionalmente, mediante prévia justificativa
da autoridade competente, a utilizagdo da forma de pregao
presencial nas licitagbes de que trata o caput ou a ndo adogao do
sistema de dispensa eletronica, desde que fique comprovada a
inviabilidade técnica ou a desvantagem para a administragao na
realizagdo da forma eletronica.

3.2. Justifica-se a necessidade de realizar pregdo presencial em face da existéncia de
particularidades envolvendo principalmente os seguintes pontos:

a) No tocante ao atual Sistema de Compras do Estado de Goids - ComprasNet.GO, este ndo
esta preparado para realizar licitagbes na modalidade pregdo eletrénico com critério de
julgamento maior desconto, sem anexar a correspondente previsdo orcamentaria e
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financeira (PDF), ficando a cargo do 6rgao optar por realizar o certame pretendido da
forma que melhor lhe convir, inclusive presencial, conforme manifestacdo da propria
Coordenacdo do Sistema de Logistica de Goias - COSISLOG (46776658), sendo que para esta
licitacdo, ndo havera dispéndio de recurso publico pra sua concretizacdo por se tratar de
uma concessao baseada na disputa do menor valor da refeicao;

b) A intencdo é que o critério de julgamento recaia sobre o valor final da refeicdo,
consequentemente disponibilizando um preco mais em conta para os usudrios que ali
frequentarao;

c) A localidade é bem afastada do centro urbano e com poucas op¢des disponiveis de
alimentacdo nas redondezas, sendo assim de grande utilidade publica a disponibilizacdo de
refeicdo "in loco";

d) O reconhecimento do local da prestacdo de servico também favorecerad o planejamento
logistico, visto que o licitante terd um melhor conhecimento das necessidades e dificuldades
dos servicos a serem executados, isso descomplicard os seus calculos deixando claro In loco
com sua asseveragao.

3.3. Verifica-se, portanto, que o principal aspecto a ser observado no que se refere a op¢ao pela

modalidade de pregdo presencial é a impossibilidade do Sistema de Compras do Estado ndo estd preparado
para o que se almeja nessa licitacdo, imprimindo assim maior celeridade a contratacdo de bens e servigos
comuns, sem prejuizo a competitividade;

3.4. O tipo de licitagdo serd o MAIOR DESCONTO em LOTE UNICO, obtido apds a somatdria de

todos os itens ofertados no "cardapio minimo sugerido", devendo o licitante oferecer proposta para todos os
itens que o compdem. Tal procedimento visa obter precos especificos para cada item (que sdo tipos de
refeicdes diferentes), quais sejam os lanches, self-service, bebidas ndo alcodlicas, entre outros;

3.5. Ainda que o parcelamento seja a regra, observa-se que o agrupamento se faz tecnicamente

necessario e viavel, visto que o fornecimento das refeicdes esta vinculado a concessao de uso do refeitério do
CENTRER, de modo que ndo seria possivel tecnicamente, selecionar mais de um fornecedor para utilizar o
mesmo espa¢o cedido, pois traria inUmeras inconsisténcias praticas de execug¢do das atividades,
principalmente impossibilitando o preparo adequado das refeicdes nas dependéncias da CEDENTE. Além
disso, o agrupamento ndo prejudica a competitividade, ja que os itens sdo da mesma natureza.

4, ITENS

CARDAPIO MINIMO COM PRECO MAXIMO
UNIDADE || VALOR UNITARIO MAXIMO

ITEM || PRODUTO CADMAT ESPECIFICACOES

kg ADMITIDO R$
1 Refeigao: 72417 Modalidade Self lkg 47,21
Self-Service Service (cardapio
minimo)

a) Prato proteico de
forma que
diariamente seja
servido dois tipos de
carne vermelha, um
tipo de carne branca e
uma opgao
vegetariana:

I- Carne vermelha e
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suina: Carne bovina
(acém, alcatra, coxao
mole, lagarto, cupim,
patinho, fraudinha ou
maminha) e carne
suina (pernil, lombo,
bisteca ou costelinha)
de 1* qualidade;

II- Carne branca:
uma opc¢ao de frango
(peito, coxa ou
sobrecoxa) ou peixe
(posta ou filé, frito ou

cozido; pintado,
surubim, caranha);
I11- Opgéo

vegetariana: Ovo ou
grao de bico ou
lentilha ou ervilha ou
soja ou similares;

IV- Feijoada: uma
vez na semana.

b) Arroz branco e
arroz integral, tipo 1;
c) Dois tipos de
leguminosas cozidas
(feijoes, lentilha ou
grao de bico,
feijoadas, feijao
verde refogado, etc.);
d) Uma opcao de
massa;

e) Puré de batata;

f) Farofa de
mandioca ou milho
(cuscuz);

) Folhosos:
composto de pelo
menos 02  opcdes
(Ex.: alface, couve,
racula, agrido e
outros);

h) Hortaligas:
composto de pelo
menos 03  opcdes
(Ex.: Tomate, batata,
brécolis, couve flor,
abobora, beterraba,
cenoura, chuchu,
abobrinha e outros);
1) Fruta: composto de
pelo menos
02  opgoes (Ex.:
melancia,  abacaxi,
meldo, mamao,
manga e outras);

j) Trés tipos de
molho para temperar
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saladas;
. P3o integral, salada, paté
2 Sanduiche 52854 de frango / atum ou peito || 150g unid. 13,45
natural d ..
e peru, queijo
3 Salgado 56987 Minimo de 2 sabores 100g unid. 5,36
Assado
| 4 H Salgado Frito || 56987 || Minimo de 2 sabores H 100g unid. || 5,18 |
| 5 | Pdodequeijo || 71379 || | 80gunid. || 3,15 |
| 6 “ Bolo caseiro || 57943 || Minimo um sabor “ 100g fatia || 2,21 |
Pao de forma tradicional
7 Misto quente 85448 ou pao francés, Presunto e || 100g unid. 6,46
Mussarela
8 Tapioca 70107 Tradlc'l onal (com 150g unid. 8,57
manteiga)
9 Cuscuz 85450 Tradicional (com 220g unid. 12,62
manteiga e ovo)
Hamb Pao de hamburguer,
10 am ufgu er 52854 hamburguer, mugarela, 250g unid. 15,27
stmpres tomate, alface e ovo
11 Salfada de 52463 Minimo 3 tipos de fruta 300ml 6,18
ruta
12 | Suco natural 36634 Fruta ou polpa virios 300ml 5,85
sabores
Suco . L
13 . . 56513 Caixinha (varios sabores) 200ml 4,59
industrializado
| 14 “ Refrigerante “ 35866 || Lata (sabores diversos) “ 350ml || 5,12
Preparado 30% de café
para 70% de leite, de
15 Café com leite 48033 proporgdes aproximadas, 200ml 5,51
com agucar ou adogante,
conforme solicitagdo.
16 Leite com 57865 Lf:l'[e com chocolate em 300ml 433
achocolatado po
Omelet Preparo minimo com
17 meiete 85451 mugcarela, tomate, ovo e 120g unid. 8,91
simples cebola
Preparado com agua
18 Cha simples 85449 purificada ou mineral 200ml 3,53
com saquinhos de 10g
(vérios sabores)
VALOR TOTAL ESTIMADO RS 163,50

Nota: A CEDENTE ndo garantira fornecimentos de quantidades minimas de REFEICOES /
LANCHES.

~ Salienta-se, ainda, que o pagamento das REFEICOES sera feito diretamente pelo USUARIO
a CESSIONARIA, nao havendo garantia de pagamento por parte da CEDENTE.

No preenchimento da Planilha de Pregos, o LICITANTE devera contemplar todos os custos ¢
despesas necessaria a perfeita e completa realizacdo dos servigos, nos termos do presente CONTRATO,
incluindo as seguintes verbas, mas a elas ndo se limitando: o valor da folha de pagamento, encargos sociais,
trabalhistas e previdencidrios, supervisdo, uniformes, transportes, alimentacdo, supervisdo, tributos, seguros,
contribuicdes, despesas financeiras, operacionais € administrativas e remuneragdo pela execug¢do, bem como
tudo o mais necessario a execugdo dos servigos.
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5. MARMITEX
5.1. A cessiondria poderd fornecer marmitex de acordo com demanda dos usuarios;
5.2. O preco da marmitex podera ser no valor proporcional ao quilograma do self-service ou um

valor fixo a seu critério.

6. DA ESPECIFICACAO TECNICA DO OBJETO E/OU DESCRICAO DO SERVICO

6.1. As descricbes relacionadas na tabela acima langadas na coluna "Especificagbes", sdo

suficientes para a qualificacdo técnica dos itens a serem disponibilizados pela empresa cessionaria.

7. DA CONCESSAO

7.1. A CESSIONARIA efetuard o pagamento a CEDENTE o valor de R$ 518,00 (quinhentos e

dezoito reais) referente ao espago do refeitério, conforme laudo técnico de avaliacdo realizada pela
Superintendéncia Central de Patrimdnio da Secretaria de Estado da Administracao (SEAD), com andlises de
acordo com aspectos de localizacdo, area, especificacdes e infraestrutura (000033944883);

7.2. O pagamento deverd ser efetuado ao Tesouro Estadual até o 52 (quinto) dia Util consecutivo

ao més subsequente ao vencimento, através de DARE — Documento de Arrecadacao da Receita Estadual, e o
comprovante de quitacdo entregue ao gestor do contrato mediante recibo, ficando a CESSIONARIA sujeita a
multa contratual de 2%, acrescido de juros moratérios de 1% ao més em caso de vencimento;

7.3. O valor do concessdo poderd ser reajustado anualmente de acordo com a variacdo
acumulada do IGPM ou qualquer outro indice a ser adotado pelo Governo Federal, passando a dar-se
incidéncia do reajuste em periodos menores assim que o admitirem os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis;

7.4. Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a concessdao onerosa de
uso, nem emprestar ou sublocar o restaurante ou lanchonete, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma
de permitir a terceiros o uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade;

7.5. No valor do concessao estdo inclusos o consumo de energia e dgua, uma vez que nao se tem
o objetivo aqui de lucro, mas sim o interesse social, que o principal motivo é fornecer alimentacdo de
gualidade e com menor custo possivel para os usudrios que irdo frequenta-lo;

7.6. A realizacdo de obras e benfeitorias nas areas do objeto licitado dependera de autorizacdo
prévia da CEDENTE;

7.7. Sendo o caso de benfeitorias Uteis/necessarias, que passam a integrar o imdvel ou as que
nao puderem ser retiradas, em comum acordo com a CEDENTE, descontard no valor mensal da concessao,
apds comprovada sua conclusdo e atestada pela drea responsavel;

7.8. O percentual a ser descontado serd de até 100% do valor mensal a ser pago pela

CONCESSIONARIA, pactuados com a CONCEDENTE por oficio, até a liquidagdo total do investimento;

7.9. Ocorrendo atraso no pagamento e esgotadas as vias de cobranga administrativa, o débito

serd inscrito na Divida Ativa da Unido, sem prejuizo de a¢do de cobranga judicial;
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7.10. O prazo para pagamento comecara a ser contado no primeiro dia Util apds a assinatura do

Termo de Concessdo, no qual sera vincenda;

7.11. Ficardo a cargo da CONCESSIONARIA todas as despesas com taxas e impostos Federais,

Estaduais e Municipais, relativamente a seus empregados e as atividades que desempenhar3, inclusive os
encargos trabalhistas, fiscais e previdencidrios, ndo se estabelecendo, em nenhuma hipdtese, quaisquer
vinculos empregaticios entre a concedente e o pessoal da concessionaria.

8. DO REAJUSTE DOS PRECOS DE COMERCIALIZAGAO DOS PRODUTOS

8.1. Os precos poderdo ser reajustados em casos de eventuais renovagdes e/ou apds 12 meses

da assinatura do contrato, nos termos dispostos no artigo 65 da Lei n.2 8.666/93;

8.2. Havendo reajustes, sera de acordo com a variacdo acumulada do IPCA.
9. DAS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE (ME/EPP)
9.1. Em razdo da determinacgdo da Lei Complementar n2 123/2003, de 14 de dezembro de 2006,

artigo 48, |, o processo licitatorio deverd ser destinado exclusivamente a participacdo de Microempresas e
Empresas de Pequeno Porte.

10. DESCRICAO DO LOCAL DA PRESTACAO DO SERVICO E HORARIOS DE PRESTACAO DO SERVICO

10.1. A prestacdo do servico sera na unidade do CENTRER da EMATER, localizada na RODOVIA R2,
Quadra D, Area Lote AR-3, s/n, CAMPUS SAMAMBAIA — UFG — GOIANIA/GO — CEP: 74690-631.

10.2. O restaurante e lanchonete funcionardo em dias Uuteis de Segunda a Sexta-feira

conforme horarios abaixo, admitindo alteragdes em comum acordo junto a administracdo conforme
demanda, que inclusive podera funcionar em finais de semana:

RESTAURANTE | LANCHONETE

11 AS 14H 07 AS 16:30H

RECEBIMENTO
DE
MERCADORIAS

08 AS 16:30H

10.3. A CESSIONARIA terd 10 (dez) minutos de tolerancia para a abertura e 60 (sessenta) minutos
apods o horario, para limpeza e fechamento do caixa. Ndo serd permitida a permanéncia de pessoas apds o
horario de tolerancia, exceto autorizado pela administracao;

10.4. Excepcionalmente, a administracdo poderad requerer que a concessiondria disponibilize o

atendimento, também aos sdbados, domingos ou feriados, o que serd comunicado com no minimo 05 (cinco)
dias de antecedéncia;
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10.5. A Administracdo, a qualquer tempo e mediante oficio, podera alterar os respectivos horarios.
11. DA UTILIZAGAO DO ESPAGO DO REFEITORIO
11.1. A critério da CEDENTE, esta podera utilizar a area do refeitério sempre que necessario.

Quando isso ocorrer, a CEDENTE fard a comunicac¢ado formal com 48 horas de antecedéncia;

11.2. A CEDENTE disponibilizara no espaco do refeitdrio no minimo 3 (trés) fornos tipo microondas
para aquecimento de refeicGes semi-prontas de servidores, que, por ventura, ndo queiram se alimentar
através do oferecido pela CESSIONARIA;

11.3. A CEDENTE deixara disponibilizado no espaco do refeitério 2 (duas) televisdes fixadas na

parede de livre acesso aos usuarios;

11.4. E livre o acesso de servidores e convidados da CEDENTE nas areas destinadas a refeicdes;

11.5. O uso de utensilios de propriedade da CESSIONARIA pelos usudrios que ali frequentarem,

sera objeto de autorizacdo daquela.

12. DA DOCUMENTAGAO RELATIVA A QUALIFICAGAO TECNICA DO FORNECEDOR

12.1. A documentacdo relativa a qualificacdo técnica do fornecedor sera solicitada pela

CONTRATANTE, conforme exigéncias previstas no art. 30 da Lei n° 8.666/1993.

13. DAS OBRIGAGCOES DA CESSIONARIA
13.1. Das obrigac¢oes gerais:

| - Atender ao objeto deste contrato de acordo com as especificacbes e critérios
estabelecidos neste Termo de Referéncia e responder a todas as consultas feitas pela
CEDENTE no que se refere ao atendimento do objeto;

Il - Responsabilizar-se pelo recolhimento de taxas, obtencdo de alvards e quaisquer
outros encargos tributarios, civis, trabalhistas ou comerciais incidentes sobre as atividades a
serem exercidas com base na legislacdo vigente;

I - A acdo de fiscalizagdo da CEDENTE n3o exonera a CESSIONARIA de suas
responsabilidades contratuais;

V- Sujeitar-se, nos casos omissos, aos regramentos estabelecidos na Lei Federal n2
8.666/93 e suas alteracdes posteriores, na Lei Estadual n? 17.928/12 e demais atos
normativos pertinentes;

V- Manter durante toda a execucdo do contrato, todas as condi¢des de habilitacdo e
qualificacdo exigidas na licitacao;

VI - Fornecer o produto estritamente de acordo com as especificacbes constantes no
Termo de Referéncia;

VIl - Fornecer a prestacdo de servigco segundo as normas técnicas aplicaveis;

VIII - Responsabilizar-se por sua conta e risco, pela presta¢do do servico;

IX - Responsabilizar-se pelos danos, perdas, multas e prejuizos que, por dolo ou culpa

na execucdo do fornecimento contratado, venha, direta ou indiretamente provocar ou
causar prejuizo a CEDENTE ou a terceiros;
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X- Prestar a CEDENTE esclarecimentos ou informagdes adicionais inerentes ao produto
ofertado, dirimindo duvidas e orientando em casos omissos, caso ocorram;

Xl - Emitir nota fiscal para o consumidor contendo todas as informacbes conforme
legislacdes vigentes;

XII - Substituir, arcando com as despesas decorrentes, o material que for rejeitado pela
CEDENTE, em razdao de ndo satisfazerem as exigéncias quanto ao acondicionamento e
qualidade do produto entregue ou por qualquer outra irregularidade em face das
especificacOes exigidas;

XIII - Regularizar quando notificada pela CEDENTE, as eventuais falhas no fornecimento
da prestacao de servico ou produto fora das especificacbes exigidas;

XIV - Apresentar junto a administragdo do CENTRER, comprovagao de contratacao de
seguro contra incéndio relativo a area abrangida, com cobertura adicional dos riscos de
explosdo, ou outro documento que comprove a drea segurada, no prazo de 30 (trinta)
dias apds a assinatura do instrumento de contrato;

XV - Atender com urbanidade e presteza as pessoas que utilizarem o ambiente objeto
desta cessao;

XVI - Oferecer aos usudrios produtos e servicos com qualidade e precos compativeis,
fixando em local visivel a tabela de pregos ou carddpios de forma fisica ou digital dos
produtos/servicos oferecidos;

XVII - Manter atualizado um "Livro de Ocorréncias" para registro das irregularidades e
demais ocorréncias referentes a prestacdo dos servicos. Livro este que ficard em seu poder
ao término deste contrato;

XVIIl -  Fazer-se representar, quando necessdrio, através de prepostos devidamente
credenciados, nas reunides da CIPA (Comissdo Interna de Prevengao de Acidentes) da
EMATER,;

XIX - Cumprir e fazer cumprir por seus empregados, se necessdrio for, todos os
regulamentos da CEDENTE;

XX - Comunicar ao gestor do contrato imediatamente (via e-mail), a admissdo e
demissao de qualquer de seus empregados colocados a disposi¢cdo dos servigos, bem como
fornecer crachd de identificacdo pessoal, sem 6nus para a CEDENTE, que devera conter a
identificacdo da CESSIONARIA, obrigando-os permanentemente a portarem-no;

XXI - Utilizar o espaco fisico exclusivamente para atender os servidores e convidados da
CEDENTE e usuarios participantes de eventos/cursos realizados em suas dependéncias,
sendo vedado a CESSIONARIA atender terceiros na forma presencial, exceto quando
autorizada pela administracao;

XXIl - Nas ocasides em que houver previsdo de aumento de nimero de usudrios (no caso
de eventos, etc.), a CEDENTE comunicara com antecedéncia a CESSIONARIA para planejar a
rotina de trabalho de modo a minimizar retardos na reposi¢dao de alimentos, na distribuicao
das refeicdes e na fila do caixa de pagamento;

XXIII - Cumprir as exigéncias dos érgaos atrelados a Fiscalizacdo, mantendo em local visivel
o comprovante de inspecao da Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, dentro do prazo
de validade;

XXIV - Realizar as reformas necessarias para adequar o espaco fisico cedido de acordo
com as exigéncias da Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, sem Onus para a
CONCEDENTE, no qual a administracao analisara para fazer o devido desconto no valor da
concessao;

XXV - A demanda total de energia elétrica dos equipamentos ndao poderd ultrapassar a
capacidade de carga disponivel;

XXVI - Caso seja necessario o aumento de carga na rede elétrica, todo o 6nus correra por
conta do cessionario. Bem assim, toda e qualquer alteracdo deverd ser precedida de
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aprovacao da administracgao;

XXVII -  Todos os servigos necessarios para o bom funcionamento da cantina/restaurante,
como reforma e/ou acréscimo de armarios e prateleiras, servicos que visem ao atendimento
as normas da Vigilancia Sanitaria, revestimento cerdmico em piso, paredes, portas e
fechamentos, ficam sob a responsabilidade do cessionario da cantina/restaurante sob a
aprovacdo e supervisdo da contratante.

XXVIII - A concessionaria podera comercializar na cantina/restaurante, dentre outros
géneros alimenticios: doces, salgados, sucos, vitaminas, bebidas ndo alcodlicas, refeicdes
rdpidas, sorvetes, picolés, bolachas, biscoitos, etc., e atenda o carddpio bésico obrigatdrio

XXIX -  Os servigos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgao
por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicacdo a Cedente;

13.2. Quanto aos servigos: materiais, instalagées, maquinas, equipamentos, iméveis e moéveis:

[ - Para iniciar as atividades, a licitante devera abastecer o restaurante e lanchonete
com utensilios, que possibilitem a realizacdo do servico de modo satisfatdrio, que serdo
avaliados e aprovados pela CEDENTE;

- Os utensilios como: pratos, bandejas, talheres, saleiros, paliteiros, porta
guardanapos, etc., serdo substituidos pela CESSIONARIA sempre que for constatado desgaste
dos mesmos;

I - Ndo alterar a estrutura das instalagcbes que lhe forem cedidas, nem nelas fazer
constru¢cdes ou demoligbes sem o prévio e expresso consentimento por escrito da
CEDENTE e sem obter as licengas necessarias das autoridades competentes. Sendo o caso
de benfeitorias Uteis/necessarias, que passam a integrar o imével ou as que nio puderem
ser retiradas, em comum acordo com a CEDENTE, descontara no valor mensal da
concessao, apés comprovada sua conclusido e atestada pela area responsavel;

Vv - Manter e conservar as suas expensas a area cedida, devolvendo-a a CEDENTE,
guando do término ou da rescisdo da presente cessdo, nas mesmas condicGes em que
declara haver recebido o imédvel, desocupada e em perfeito estado de conservacao,
incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrao da original;

V- Utilizar os bens e instalagées que forem colocadas sob sua responsabilidade em
forma de comodato, para o fim tnico e exclusivo de cumprir o objeto contratual e atender
aos interesses da CEDENTE, de acordo com as prescricdes deste TERMO CONTRATUAL,
bem como zelar por sua segurang¢a, conserva¢ao e asseio e também pela limpeza e
funcionamento dos bens que as guarnecem, sem quaisquer 6nus adicionais a CEDENTE;

VI - Realizar, por ocasiao do inicio dos servicos, em conjunto com a Fiscalizacdo da
CEDENTE, inventario e verificacdo do estado de conservagao dos bens, colocados sob sua
responsabilidade;

VII - Permitir que a CEDENTE, através de sua fiscalizacdo, vistorie sempre suas
instalagdes e os bens que utilizar para execu¢ao dos servigcos contratados;

VI - Manter rigorosa fiscalizacdo sobre os empregados em servico, a fim de evitar o
extravio, dano, ma utilizacdo ou emprego inadequado dos servicos colocados sob sua
guarda, devendo, por sua conta, repor, na mesma espécie e quantidade, em até 30 (trinta)
dias, todos aqueles que forem danificados ou extraviados;

IX - Retirar dos locais de prestacdo dos servicos e das dependéncias e instalacOes
colocadas a sua disposicdo, quando do término do prazo do TERMO CONTRATUAL ou de
uma possivel rescisdo, todo e qualquer material de sua propriedade, deixando os bens de
propriedade da CEDENTE em perfeitas condi¢cdes de limpeza e conservacdo, de modo a
poderem ser por esta utilizados imediatamente, bem como restituir todos os bens de que
deteve a posse em igual numero, quantidade e qualidade, preservado o seu estado de
conservagao;
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X- Deverd manter sempre limpos e esterilizados os utensilios, equipamentos e
instalacOes colocados a disposi¢do para realizagdo dos servigos;

Xl - Informar a CEDENTE eventuais avarias ou danos nos equipamentos e solicitar, por
escrito, ao gestor do contrato, a autorizagcao para a saida dos equipamentos defeituosos para
0s respectivos consertos, que serdo de exclusiva responsabilidade e 6nus da CESSIONARIA;

Xl - Arcar com todos os 6nus relativos a manutencdo, conservacao e reposicao que se
fizer necessdrio a critério da Fiscalizacdo, dos equipamentos e dos utensilios colocados a
disposicdo da CESSIONARIA, bem como da instalagdo fisica;

X - N3do ceder nem transferir a terceiros, os bens colocados a sua disposicdo, nem
caucionar ou utilizar o instrumento contratual para quaisquer operagdes financeiras;

XIV - A guarda e seguranca dos equipamentos e utensilios do restaurante sdo de
responsabilidade da CONCESSIONARIA, n3o cabendo & CEDENTE qualquer ressarcimento por
furto ou danos;

XV - A CESSIONARIA deverda providenciar a desinsetizacdo e desratizacdo das areas da
cozinha e cantina antes de comecar as atividades, e posteriormente a cada 3 (trés) meses;

XVI - Devera ainda ser feita limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas areas de
seus servicos a cada 30 (trinta) dias;

XVII- Os detritos provenientes da lanchonete e restaurante, deverdao ser
acondicionados em sacos plasticos e retirados diariamente das dependéncias da CEDENTE,
separando o lixo organico dos reciclaveis. Sendo que, a coleta, transporte e destinacao
final no que envolve o lixo organico, sera de inteira responsabilidade da CESSIONARIA, que
devera providenciar um container de armazenamento proprio para tal fim. No que envolve
os reciclados, a CESSIONARIA poderad utilizar do mesmo espago disponibilizado pela

CEDENTE;

XVIII - Responsabilizar-se pela limpeza e higienizacdo didria das dependéncias do objeto
em questao;

XIX - Arcar com o Onus de todos os materiais de limpeza, descartaveis, e demais

materiais necessarios a execucdo dos servicos;

XX - Arcar com as despesas de consumo de gas, ficando o seu abastecimento, controle
e estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

XXI - Além dos equipamentos disponibilizados pela CEDENTE, cabe a CESSIONARIA
adquirir e instalar outros equipamentos e mobilidrios de primeira qualidade para o correto
atendimento das necessidades do objeto deste contrato, que serdao avaliados e aprovados
pela CEDENTE em padrao condizente com o usual de restaurante e lanchonete;

XXIl- A guarda e seguranga dos equipamentos e utensilios do restaurante e
lanchonete sdo de responsabilidade da CESSIONARIA, ndo cabendo a CEDENTE qualquer
ressarcimento por furto ou danos;

XXIlIl - Embora haja servico de vigilancia destinado a preservar a seguranca da CEDENTE,
cabe a CESSIONARIA monitorar o acesso e permanéncia de pessoal estranho ao seu quadro
de funciondrios, devendo comunicar imediatamente qualquer anormalidade tdo logo
verificada, prestando os esclarecimentos julgados necessarios junto ao gestor do Contrato.

XXIV- Os balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a
manutencdo das caracteristicas dos alimentos, do inicio até o término do horario previsto, e
nao apresentarem qualquer dano, tais como amassados, vidros trincados, etc.;

XXV - A limpeza da tubulacdo do sistema de exaustdo, ventiladores etc., sera feita de
acordo com a necessidade. A limpeza completa do sistema de exaustdo deverd ocorrer no
minimo de 6 em 6 meses, por empresa especializada;

XXVI- Caso se faga necessario, por identificacdo da Concessionaria ou pela contratante,
deverdo ser realizados outros servicos para garantir a perfeita higienizacdo do ambiente;
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XXVII - Todos os bens arrolados no acervo patrimonial, serdo confiados ao licitante
vencedor, na qualidade de comodato, conforme descrito neste termo de referéncia.

13.3. Das condig¢Oes gerais do fornecimento:

| - Acondicionar os géneros alimenticios, em recipiente e locais adequados, de modo a
preserva-los em perfeitas condi¢des de higiene e de consumo;

Il - Na assepsia das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos
devera ser empregado hipoclorito de sédio ou produto equivalente;

" - Dar destino as sobras e restos de alimentos, exclusivamente sob a responsabilidade,
dentro das regras bdsicas de higiene e de acordo com a legislagdo municipal vigente;

Vv - Proibir terminantemente no interior da cozinha e refeitério, o ato de fumar, a
entrada de entregadores e de pessoas estranhas ao servigo, exceto as autorizadas pela
CEDENTE;

V- Utilizar somente géneros alimenticios de primeira qualidade, em condicOes
absolutas de higiene em bom estado e livres de contaminac¢do de qualquer agente estranho,
nao utilizando aqueles impugnados pela CEDENTE;

VI - Apresentar sempre que solicitado, documentos que comprovem a origem dos
produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser aplicado na execuc¢ao dos
Servigos;

VIl - Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos preparados, podendo ser
reaproveitados somente aqueles ainda nao manipulados, com anuéncia da fiscalizacao
da CEDENTE e conforme legislacao vigente;

VIII - Executar os servicos nos hordrios estabelecidos, inclusive quando da execucdo de
servigcos em carater excepcional;

IX - Aceitar como forma de pagamento, dinheiro, cartdes de débito e crédito, tiquetes
alimentacgdo/refeicdo e pix diretamente efetuados pelos usuarios, em contraprestacdo as
refeicBes servidas, sem qualquer 6nus ou responsabilidade da CEDENTE;

X- Fornecer, quando solicitado, relatério contendo a quantidade de produtos e
géneros utilizados na prestacao dos servicos;

Xl - Apresentar até o ultimo dia util de cada semana o cardapio das refeigoes a serem
servidos na semana seguinte;

XII - Colocar sob sua exclusiva responsabilidade e 6nus, na quantidade indispensavel
para o eficiente atendimento dos usuarios, microcomputadores e balancas eletronicas,
sendo estas aferidas pelo INMETRO dentro dos prazos previstos em lei;

XM - Responsabilizar-se pela apresentacao didria de seus empregados, observando-lhes a
higiene corporal, com cabelos protegidos com telas e/ou toucas, unhas aparadas, luvas,
avental ou jaleco, bem como com o uso do uniforme completo e crachd de identificacdo,
adequado as suas atividades, zelando para que os mesmos estejam sempre limpos e
arrumados, de conformidade com a legislacdo em vigor;

XIV - Substituir imediatamente qualquer material ou género alimenticio que ndo atenda
ao exposto neste instrumento contratual;

XV - Remover, apds a realizacdo de cada evento, em recipiente fechado, o lixo resultante
de suas atividades.

XVI - E vedado a venda de bebidas alcdolicas, exceto quando autorizado pela CEDENTE;
XVII -  As mesas do refeitério deverdao ser guarnecidas de sal, palito e guardanapo de

papel, devidamente acondicionados em recipientes adequados;

XVIII- A lanchonete devera disponibilizar ketchup, maionese, mostarda e molho de
pimenta, todos de primeira qualidade;
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XIX - Disponibilizar azeite, vinagre, pimenta, molho de soja (shoyu), limdo e pelo
menos 3 tipos de molho para salada no balcdo do self-service ou outro local que julgar
melhor;

XX - A Cessionaria deve retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo
reaproveita-los para utilizacdo posterior, assim como nao deve ocorrer reaproveitamento do
6leo anteriormente utilizado;

XXI - Submeter previamente, por escrito, a CEDENTE, para andlise e aprovacao,
quaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do Termo de
Referéncia.

14. DAS OBRIGAGOES DA CEDENTE

14.1. Sustar os servicos, total ou parcialmente, em qualquer tempo, sempre que, a seu critério,
considerar esta medida necessaria a boa execucdo dos mesmos ou a salvaguarda dos interesses da CEDENTE.
Quaisquer 6nus provenientes dessa rejeicio serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA;

14.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Concessiondria, de acordo com

as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

14.3. Recusar os equipamentos, materiais, géneros alimenticios e eventuais servicos de reparo ou
manutencdo que, a seu critério, estejam em desacordo com as exigéncias e padrdes técnicos estipulados pela
vigilancia sanitaria e pelo presente TERMO CONTRATUAL;

14.4. Permitir o livre acesso dos empregados da CESSIONARIA para execucdo dos servicos;

14.5. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor especialmente

designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

14.6. Recusar os métodos de trabalho que, a seu juizo, estejam em desacordo com as exigéncias e

padrdes técnicos e administrativos estipulados pelo presente TERMO CONTRATUAL;

14.7. Dar permanente assisténcia aos servicos, na interpretacdo e na solucdo de problemas
surgidos;
14.8. Exigir da CESSIONARIA a imediata substituicio do pessoal (empregado), cuja atuacdo seja

considerada insatisfatdria ou inconveniente;

14.9. Notificar a Concessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

14.10. Fornecer as instalacGes edificadas, conforme planta constante no item 2.3., para a perfeita
execucdo dos servicos cedidos, incluindo sistema de agua, esgoto, exaustdo e energia, exceto gas GLP, o qual
deve ser providenciado pela CESSIONARIA as suas expensas;

14.11. Exigir a reparacdo de danos causados pela CESSIONARIA, em razdes da ocorréncia de

qgualquer evento da exploracao da atividade econémica que trata este objeto;

14.12. Fornecer os utensilios e bens em comodato de acordo com o anexo |;
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14.13. Fornecer as chaves de acesso ao objeto licitado, assinando a CESSIONARIA o termo de

recebimento de chaves (anexo Il), no qual deverd ser providenciado cépias a suas expensas no prazo de 24h
apods o recebimento, efetuando a entrega das chaves originais logo em seguida.

15. DA VISTORIA PARA A LICITAGAO

15.1. Para efeito da elaboracdo da proposta, a licitante deverd realizar vistoria para ter

conhecimento do local da execuc¢do dos servicos e das respectivas condicdes, inclusive aquelas relativas ao
dimensionamento das instalacGes de escritério, abastecimento de dgua e energia elétrica, comunicacao,
condicBes climaticas, provisionamento de materiais, assim como transporte (se for o caso) da mao-de-obra
necessaria para as diferentes etapas dos servicos;

15.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-

se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica;

15.3. Caso faca a visita, a licitante deverd observar atentamente o estado das instalacGes, as areas

e acessos aos locais de trabalho, quantitativo de servicos, trabalhos em situacdes de risco, necessidade de
andaimes e equipamentos de seguranca EPI e EPC, bem como as demais condi¢cdes que julgar necessarias;

15.4. A solicitacdo de visita devera ser feita através do e-mail centrer.emater@goias.gov.br ou
pelos contatos 62 3201-1581 / 62 98152-2742;

15.5. Serd emitido comprovante de vistoria, conforme anexo lll, que atestard o pleno

conhecimento das condi¢des do espaco.

16. DA VIGENCIA DO CONTRATO

16.1. O prazo de vigéncia do contrato é de 30 (trinta) meses, podendo ser prorrogado por

interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de 1993.

17. DAS CONDICOES DE GARANTIA E / OU ASSISTENCIA TECNICA

17.1. Nado havera exigéncia de garantia contratual da execucdo. Na hipdtese de comportamento

continuo de desconformidade da prestacdo do servigo ou descumprimento das obrigacdes da CESSIONARIA,
serdo aplicadas as san¢des de acordo com as previstas em lei e contrato;

17.2. No que se refere aos bens postos em disponibilidade da CESSIONARIA, as devidas obriga¢des

estdo dispostas no item 13.2 deste Termo de Referéncia.

18. DA CONTRATAGAO E INICIO DAS ATIVIDADES

18.1. A CEDENTE convocara o licitante vencedor para assinatura do contrato no prazo de até 10

(dez) dias, apds a homologacao da licitacdo;

18.2. A recusa injustificada do licitante vencedor em assinar o instrumento contratual dentro do

prazo e condicOes estabelecidos, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o
as penalidades legalmente estabelecidas;

18.3. A CESSIONARIA iniciard as atividades em até 30 dias apds assinatura do contrato.
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19. DA GESTAO DO CONTRATO

19.1. A fiscalizacdo da execucdo do objeto devera ser exercida, na forma prevista na Lei Federal n?
8.666/93, na Lei Estadual n? 17.928/12 e neste Termo de Referéncia, rejeitando, no todo ou em parte, o(s)
servico(s) prestado(s) que ndo estiver(em) de acordo com as especificacdes deste Termo de Referéncia;

19.2. A Gestdo e a Fiscalizacdo do contrato ficard a cargo do servidor WALTER ROMEIRO DOS
SANTOS, gestor, que serd designado por Portaria do Titular desta Pasta ou por instrumento que a substitua,
conforme art. 67, da Lei 8.666/1993, e art. 51, da Lei 17.928/2012;

19.3. Serd realizada pesquisa de satisfacdo pelo menos uma vez a cada trimestre, via questionario
aplicado aos usuarios, que ndo serdo identificados, e em datas ndo conhecidas previamente pelo
concessionario;

19.4. A permanéncia no resultado considerado insatisfatério da pesquisa por mais de 2 (duas)

apuracgoes seguidas, ficara sujeita a aplicacdo de sang¢bes conforme a lei;

19.5. As ocorréncias acerca da execucdo contratual deverdo ser registradas durante toda a
vigéncia da prestacdo dos servicos, cabendo ao gestor, a adogdo das providéncias necessdrias ao fiel
cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666/93;

19.6. O gestor notificarda a CESSIONARIA, formal e tempestivamente, via e-mail, sobre a(s)
irregularidade(s) observada(s) na execu¢do do objeto, quando em desacordo com as especificacOes
constantes neste Termo de Referéncia, a qual deverd providenciar a devida correcdo, as suas custas e sem
prejuizo da aplicacdo de penalidades, observado o Termo de Referéncia.

19.7. O gestor podera realizar vistorias a qualquer momento, independente de agendamento, a
fim de verificar as condi¢des de qualidade e higiene da cozinha, bem como a limpeza do ambiente e o pleno
funcionamento das instalacdes que compdem a estrutura fisica do ambiente.

19.8. A fiscalizacdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da

Concessionaria, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeices
técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da Concessora ou de seus agentes e prepostos, de conformidade
com o Art. 120 da Lei n2 14.133, de 1 de abril de 2021.

20. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

20.1. A aplicacdo de sancdes a CONTRATADA obedecera as disposi¢bes dos artigos 77 a 83 da Lei
Estadual n2 17.928/2012 e dos artigos. 86 a 88 da Lei n2 8.666/1993:

20.2. Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administracdo poderd, garantida a prévia
defesa, aplicar-se-ao a CONTRATADA as seguintes san¢oes:
I - Adverténcia;
- Multa, na forma prevista neste instrumento;

I - Suspensdao tempordria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar
com a CONTRATANTE, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

V- Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com os érgaos e entidades da
Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a proépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir
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a Administracao pelos prejuizos resultantes, e apds decorrido o prazo da sang¢do aplicada
com base no inciso anterior;

V- Impedimento de licitar com o Estado de Goids, conforme artigo 81, paragrafo Unico
da Lei Estadual n2 17.928/2012.

20.3. A inexecucdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execu¢do do contrato, sujeitara

o contratado além das sanc¢des referidas na alinea "a", a multa graduada de acordo com a gravidade da
infracdo conforme artigo 80 da Lei Estadual n2 17.928/2012, que estabelece os seguintes limites:

| - 10% (maximo dez por cento) sobre o valor da Nota de Empenho ou do contrato, em
caso de descumprimento total da obrigacdo, inclusive no de recusa do adjudicatario em
firmar o contrato ou ainda na hipdtese de negar-se a efetuar o refor¢co da caucao, dentro de
10 (dez) dias contados da data de sua convocac¢do. Em caso de descumprimento parcial das
obrigacdes, no mesmo percentual, sobre a parcela adimplida;

Il - 0,3% (maximo trés décimos por cento) ao dia até o trigésimo dia de atraso sobre o
valor da parte do fornecimento ou servico ndo realizado ou sobre a parte da etapa do
cronograma fisico de obras ndo cumprido;

I - 0,7% (maximo sete décimos por cento) sobre o valor da parte do
fornecimento ou servico ndo realizado ou sobre a parte da etapa do cronograma fisico de
obras ndao cumpridas, por dia subsequente ao trigésimo.

§ 1°. A multa a que se refere o item 20.2 acima, ndao impede que a Administragdo rescinda
unilateralmente o contrato e aplique as demais sang¢des previstas neste instrumento;

§ 2° A multa poderd ser descontada dos pagamentos eventualmente devidos a
CONTRATADA, ou ainda, quando for o caso, cobrada judicialmente.
20.4. A Suspensdo de participagdo em licitacdo e/ou impedimento de contratar com a
Administracdo devera ser graduada pelos seguintes prazos:
| - 06 (seis) meses, nos casos de:

a) Aplicagdo de 2 (duas) penas de adverténcia no prazo de 12 (doze) meses, sem que o
fornecedor tenha adotado as medidas corretivas no prazo determinado pela Administracao;

b) Alteracdo da quantidade ou qualidade da mercadoria fornecida.

- 12 (doze) meses no caso de retardamento imotivado da execucdo de obra, de
servico, de suas parcelas ou do fornecimento de bens;

I - 24 (vinte e quatro) meses, nos casos de:

a) Entrega como verdadeiro de mercadoria falsificada, adulterada, deteriorada ou
danificada;

b) Paralisacdo de servico de obra ou de fornecimento de bens sem justa fundamentacdo e
prévia comunicacdo a Administracao;

c) Pratica de ato ilicito visando frustrar os objetivos da licitacdo no &mbito da Administracdo
Estadual;

d) Sofrer condenacdo definitiva por praticar por meio doloso fraude fiscal no recolhimento
de qualquer tributo.
20.5. A CONTRATADA que praticar infracdo prevista na alinea "c", inciso Ill, serd declarada

inidonea, ficando impedida de licitar e contratar com a Administracdo Estadual, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a sua reabilitacdo perante a prépria autoridade
gue aplicou a penalidade, que serd concedida quando ressarcida a Administracao dos prejuizos resultantes e
apods decorrido o prazo da respectiva san¢ao;

20.6. Antes da aplicacdo de qualquer penalidade sera garantido a CONTRATADA o contraditério e a

ampla defesa. A multa serd descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela CONTRATANTE ou
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ainda, quando for o caso, cobrada judicialmente.

21. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

21.1. A contratacdo decorrente deste procedimento licitatério ndo envolvera recursos publicos.

Dessa forma, ndo necessita de previsdo orcamentdria para tanto.

22. DISPOSICOES GERAIS

22.1. As atividades especificadas no objeto ndao excluem outras que porventura se facam

necessarias, obrigando-se a CESSIONARIA a executd-las prontamente como parte integrante de suas

obrigacdes;

22.2. A inexecucdo total ou parcial do contrato enseja sua rescisdo, com as consequéncias

contratuais e as previstas na Lei n2 8.666/93 e demais normas aplicaveis a matéria;

22.3. A rescisdo contratual podera ser:

nos incisos | a Xll e XVII do artigo 78 da Lei n2 8.666/93;

judicial, nos termos da legislacao;

determinada por ato unilateral e escrito da Administracdo, nos casos enumerados

amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo da licitacdo,
desde que haja conveniéncia para a Administracao;

22.4. A prestacdo dos servicos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da

CESSIONARIA e a Administragio CEDENTE, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagao direta.

ANEXO 1

RELACAO DE BENS A SEREM CEDIDOS EM COMODATO

- ESTADO DE
ITEM ESPECIFICACAO QTDE. | ~ONSERV, ACAO

1 ACUCAREIRO DE INOX 11

2 AFIADOR DE FACA 3

3 BACIA DE ALUMINIO GRANDE 5

4 BACIA DE PLASTICO 6

5 BACIA DE PLASTICO QUADRADA 3

6 BALANCA 2

7 BANDEIJA 26

8 BATEDEIRA DE BOLO 1

9 BULEDE DE ALUMINIO 3

10 BALCAO SELF-SERVICE 10 CUBAS 1

11 CAFETEIRA ELETRICA 1
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1 CALDEIRAO DE ALUMINIO DIVERSOS 10
TAMANHOS
13 CALDEIRAO DE INOX 1
14 CALDEIRAO GRANDE 1
15 CALDEIRAO PEQUENO 2
16 CANECA DE ALUMINIO 9
17 CILINDRO PARA MASSA 1
18 COLHER 109
19 CONCHA GRANDE DE ALUMINIO 8
20 CONCHA MEDIA 18
21 CUBA DE INOX COM TAMPA 16
22 CUBA DE INOX SEM TAMPA 2
23 CUBA DO BANHO MARIA 6
24 CUBA PARA SALADA 10
25 CUBA REDONDA INOX 1
26 | DESCASCADOR DE VERDURA INDUSTRIAL 1
27 ESCORREDOR GRANDE ALUMINIO 6
28 ESPUMADEIRA 4
29 ESPATULA 1
30 ESPREMEDOR DE FRUTAS INDUSTRIAL 1
31 ESPATULA DE INOX GRANDE 1
32 ESPREMEDOR DE FRUTAS 1
33 ESPUMADEIRA 4
34 FACA DE CORTE 3
35 FACA DE MESA 538
36 FACA DE MESA (deusa) 1
37 FARINHA DE INOX 9
38 FECHADOR DE MARMITEX 1
39 FOGAO INDUSTRIAL 1
40 FORMA DE ALUMINIO COM FURO 2
41 FORMA DE VIDRO 9
42 FORNO ELETRICO 1
43 FRIGIDEIRA 10
44 GELADEIRA COMERCIAL 4 PORTAS INOX 1
45 GALAO DE LEITE 1
46 GALETEIRO COMPLETO 17
47 GALETEIRO INCOMPLETO 4
48 GARFO GRANDE 452
49 GARFO PEQUENO 109
50 GARRAFA DE CAFE GRANDE 5
51 GARRAFA DE CAFE PEQUENA 4
52 JARRA DE VIDRO 1
53 JARRA PARA SUCO DE PLASTICA COM :
TAMPA
4 JARRA PARA SUCO DE PLASTICO SEM |
TAMPA
55 LATA DE ALUMINIO COM TAMPA 3
56 LAVADORA DE LOUCA INDUSTRIAL 1
57 LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 2
58 PANELA DE PRESSAO GRANDE 2
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59 PANELA DE PRESSAO PEQUENA 3
60 PANELA GRANDE 3
61 PANELA PEQUENA 2
62 PANELA PEQUENA 1
63 PANELA VELHA DE PRESSAO 3
64 PEGADOR DE VERDURA INOX 9
65 PRATOS REFEIC(?ES =5 caixas com 24 325
unidades
66 PRATOS SOBREMESA = 6 caixas com 24 785
unidades
67 ROLO 2
68 ROLO DE PLASTICO P/MASSA 1
69 SUPORTE PARA QUADOR 1
70 SUQUEIRA ELETRICA 1
71 TABULEIRO DE ALUMINIO GIGANTE 8
72 TABULEIRO DE ALUMINIO GRANDE 6
73 TABULEIRO PEQUENO 13
74 TACA DE INOX PARA SOBREMESSA 84
75 TACHO DE ALUMINIO
76 VIDRO PARA LAMPIAO 2
77 XICARA AVULSA 69
73 XI{CARA COM PIRES = (02 caixas com 24 77
unidades
79 MESA COM 6 LUGARES ESCAMOTEAVEIS 26
80 TELEVISAO LED PANASONIC 48' 02
81 MICROONDAS CONSUL ESPELHADO 31L 03

Obs.: Alguns itens podem precisar de manutengio/reparos, ficando o uso/custos a critério da CESSIONARIA
caso tenha interesse. Em nenhuma hipoétese sera ressarcido pela CEDENTE algum valor proveniente do reparo
que foi realizado.

ANEXO II

TERMO DE RECEBIMENTO DE CHAVES

Declaro que nesta data recebi as copias das chaves — relacionadas abaixo — de acesso a area interna do
Restaurante e Cantina, objeto do Contrato N° /2022 referente ao Pregdo Presencial N° /2022.

Declaro ter vistoriado todas as instalagdes ¢ constatado as condigdes em que estdo sendo entregues.
Comprometo-me pelo presente instrumento a ndo ceder, emprestar ou realizar copias nao autorizadas desta(s)
chave(s), informando imediatamente a EMATER quando da sua perda ou extravio estando sob minha inteira
responsabilidade os custos advindos destas ocorréncias.

Comprometo-me ainda a devolver incondicionalmente a(s) referida(s) chave(s) quando do encerramento ou
extingdo do contrato, bem como devolver o espago cedido nas mesmas condi¢des em que recebi.

RELACAO DE CHAVES
N° QTDE. LOCAL
1
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Observagdes e apontamentos em relagao as condigdes atuais do imovel:

Data da entrega da chave: / /

CEDENTE CESSIONARIA

ANEXO IIT

DECLARACAO DE VISTORIA DO LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO

Declaro, em atendimento ao previsto no Edital do Pregdo n® /| que eu,
, portador (a) da CI/RG n° e do CPF n°

, representante da empresa , C.N.PJ./MF

, estabelecida no (a)

, como seu (sua) representante, para
os fins da presente declaracdo, que compareci perante o representante do CENTRO DE TECNOLOGIA E
CAPACITACAO DA EMATER e vistoriei o local onde serdo executados os servicos, objeto da licitagio em
apreco, para tomar pleno conhecimento de suas instalagdes e das condicdes e grau de dificuldade existentes.

Assinatura e carimbo
(Representante da empresa)

23. DAS ASSINATURAS
TAVALLO MEDEIROS DAMASCENO MARIA JOSE DEL PELOSO
Administrador do CENTRER Diretora de Gestao Integrada
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José Ricardo Caixeta Ramos
Presidente da EMATER

—y
eil _ Documento assinado eletronicamente por TAVALLO MEDEIROS DAMASCENO, Gerente, em
J - [Ely 08/05/2023, as 11:59, conforme art. 2°, § 2°, 111, "b", da Lei 17.039/2010 ¢ art. 3°B, I, do Decreto n°

assnatura

eletrénica 8.808/2016.

—y
eil _ Documento assinado eletronicamente por JOSE RICARDO CAIXETA RAMOS, Presidente, em
el [ﬁy 08/05/2023, as 15:06, conforme art. 2°, § 2°, 111, "b", da Lei 17.039/2010 e art. 3°B, I, do Decreto n°

assnatura

eletrénica 8.808/2016.

—y
&
JEI! l-il’ Documento assinado eletronicamente por MARIA JOSE DEL PELOSO, Diretor (a), em 08/05/2023, as

iy 15:19, conforme art. 2°, § 2°, 111, "b", da Lei 17.039/2010 ¢ art. 3°B, I, do Decreto n° 8.808/2016.
e ]

ey e A autenticidade do documento pode ser conferida no site

. EmL- http:/sei.go.gov.br/sei/controlador_externo.php?

rc® acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=1 informando o codigo verificador 47429101 ¢ o
e codigo CRC B7TDC51C5.

CENTRO DE TECNOLOGIA E CAPACITACAO DA EMATAER
RODOVIA R2, QUADRA D, AREA LOTE AR-3, S/N, CAMPUS SAMAMBAIA — UFG — GOIANIA/GO — CEP: 74690-

631
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